
 

 

WEIN-INFO                           CHARDONNAY 2008 (CH) 

Auf dem Etikett ist eine Figur der alten Villanyer Legende abgebildet: Harka,  
die wunderschöne Jungfrau, auf die auch der Teufel ein Auge geworfen hat.  

 

 
WEINGEBIET  
Villány, Südwest-Ungarn  
LAGE 
Pillango Lage, Plateau 
BODEN 
Löss und Ton auf Kalkablagerungen 
ANLAGE 
Gepflanzt in 1992 
Pflanzdichte:3m x 1m 
 
WEINLESE 
5. September. per Hand in 15 kg Körbe 
ERTRAG: 42 hl/Ha 
 
WEINBEREITUNG-REIFUNG 
Ausbau war teils reduktiv (3/4), teils 
oxydativ (1/4 - d.h. durch Reifung in den 
neuen Fässern) erschaffen. 
Nach Vorklären des Mostes erfolgte die  
Gärung in rostfreien Stahltanks; die 
Temperatur war zwischen 16-20 °C 
gehalten.  
In den Fässern haben wir den extraktreichen, 
vollen Körper mit Hilfe der „Batonnage“- 
Methode gefördert, d.h. wir haben den Wein in 
den neuen Fässern wöchentlich mehrmals ganz 
vorsichtig aufgerührt.  
Den heißen Jahrgang zu kompensieren, erfolgte 
die malolaktische Gärung nicht, so konnten die 
natürlichen Säuren in dem Wein erhalten 
werden. 
Die Weine haben wir dann verschnitten und 
nach 3 Monaten abgefüllt 
ABGEFÜLLT ab Dezember 2008. 
 
WEIN-ANALYTIK  
Alkohol: 12,74 % 
Säure: 5,5 g/l 
Restzucker: 0,9 g/l 
 
KONTAKT 
Vylyan Weingut und Kellerei  
Telefon: +36-72/579-721 
Fax: +36-72/579-702 
E-mail: shop@vylyan.hu 
Adresse: H-7800 Kisharsány, Fekete-hegy, 
Hungary 
 
 

 Eine der bekanntesten Rebsorten 
der Welt 

 Ein voller, seidiger Weißwein 
 Ein Teil der Wein ist reduktiv, ein 

Teil wurde in den neuen Fässern 
gereift 

 Sein Bukett und Geschmack ist voll, 
reich und anhaltend  

 Passt gut zu cremigen, sahnigen 
Speisen, zu leichtem Grillfleisch und 
Gemüse  

 
 
 
CHEFWINZER: Istvan, Ipacs Szabó  
 
KOSTNOTIZ 
Schöner, ausgeglichener Wein mit 
sortentypischem Charakter.  Ein Teil 
wurde in den neuen Fässern gereift, den 
extraktreichen, vollen Körper zu 
markieren. Die Fruchtigkeit 

(Citrusfrüchte und Ananas) ist mit leichten 
Anklängen von Vanille vervollständigt.  
 
TRINKTEMPERATUR 
Für den richtigen Weingenuss empfiehlt sich 
eine Trinktemperatur von 10-11 Grad. 
 
SPEISEEMPFEHLUNG  
Gut gekühlt kann er als Aperitif genossen 
werden, ist aber auch ein hervorragender 
Begleiter von Kremsuppen, Geflügel mit 
Béchamel-oder Käse Soße,  Fischgerichten, 
Geschichtete Nudeln und Grill-Gemüse. 
 
TRINKREIFE-LAGERUNG 
Jung zu trinkende Wein! 
 
VERPACKUNG 
12er Karton • 600 Flaschen / Palette 


