BOR-INFO

PINOT NOIR 2006 (PN)

TERMOHELY

Villanyi borvidék

Gombas d(lé (keleti fekvés(i), Dobogd
ddlé (déli fekvés), Varerdd dilé (nyugati
fekvés(i), Mandolas d(ilé (plato és északi
része)
TALAJ
Mészké
termétalaj
SZO6LOULTETVENY

1992-ben és 2001- ben telepitett

Ultetési sriség: 3m x 1m és1,8m x 0,8 m
MUVELESI FORMA: alacsony kordon

alapkézeten |6sz6s-agyagos

EVJARAT- 2006

Megkésett tavasz, valtozékony nyar utdn
gyonyorl G6sz  kiegyenlitett id&jardssal.
llyen egységesen szép, koncentralt, hosszu
életet j6sld, elegans és egyensulyos évjarat
még nem kerlt ki a kezeink aldl.

SZURET

Szeptember 26- oktéber 2-ig. 15
kilogrammos ladakba, kézzel szedve.
TERHELES: 22 hi/Ha

BORKESZITES-ERLELES

Az egyes dUil6k termését kilon dolgoztuk fel. A sz616t
kiméletesen kezeltiik, bogydzva, zuzds nélkil kerilt a
nyitott kadakba. A hideg maceracié 8-12 °C-on egy
hétig tartott, a héjon aztatds teljes id6tartama 15-19
nap volt. A er6teljesebb extrakcid elGsegitésére az
erjesztés elején zart korfejtést, majd hagyomanyos
csOmoszolést  is  alkalmaztunk. Az
almasavbontds és az érlelés enyhe és
kozepes égetésli barrique horddkban
tortént. Horddk: 225 literes magyar
tolgyfahorddk, zempléni és mecseki
fabdl. Koruk: 1/3: 4j, 1/3: 1 éves, 1/3: 2
éves.

A bort 1 év utdn palackoztuk, kézepes
sz(iréssel.

PALACKOZVA

2007. oktéber végén

ANALITIKA

Alkohol: 13,43 %

Titralhatésav-tartalom: 5,5 g/I
Invertcukor-tartalom: 1,7 g/I
Extrakt: 28,8 g/l

MUNDUS vini

SILBER

SILVER

I PANOT YOI

2000

e Nem nagy testével, hanem
kifinomultsagdval hodit

T  Alegizgalmasabb fajta

Nem t(iri a kozépszerliséget, sem

sz6l6ben, sem pincében, sem

fogyasztéban

Igazi sokréti bor

FelGlmulhatatlan elegancia

A legjobb d(il6kr6l sziiretelve

Kilonleges, finom savvilag

Baranyhoz, kacsahoz kivald

A palackban még sokaig fejl6dik

Tobb nemzetkozi dijat nyert
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FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan

KOSTOLASI JEGYZET

A Pinot Noir nem nagy testével, hanem

7 kifinomultsagaval hadit.
Legizgalmasabb és egyben
legnehezebb fajtank. Mert nem tdri a
kozépszert, sem a sz6l6ben, sem a
pincében. Mert hihetetlenll sokrétd,

elegans bort tud adni. llyen e 2006-o0s Pinot

A"}

Noir is: izgazdag, gyumolcsos, fliszeres,
selymes savu, finom harmonia és elegancia
jellemzi.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET 15°C

ETELPAROSITAS

Sokszinlisége miatt a bor-étek parositdsok végtelen
lehet8ségét kindlja. Pl. baranybdl, kacsabol készitett
fogasokhoz, pecsenyékhez, kecskesajthoz ajanljuk.
TAROLAS

Hosszi palackos érlelésre alkalmas. Erdemes
figyelemmel kisérni, hogy a palackos érlelés sordn a
bor karaktere sokat valtozik.

Fektetve, napfényt6l védett helyen, lehet6leg allandd
hémérsékleten (optimalisan kb.13°C-on) taroljuk.
CSOMAGOLAS

12-es kartonokban. e 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete hegy

Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu

URL: www.vylyan.hu

DiJAK

Villanyi Borverseny - Nagyarany

Austrian Wine Challenge - Ezlistérem

Mundus Vini — Ezlistérem

Decanter World Wine Awards — Eziistérem

‘ Az igazi inyencek bora




