BOR-INFO

MONTENUOVO 2007 (Mmc)

TERMGHELY

Villanyi borvidék

Pillangé és Mandolas dil6
Déli fekvésui

TALAJ
Mészk§ alapkdzeten 16sz6s-agyagos termdtalaj

SZOLOULTETVENY
1992-2001 kozott telepitett
Ultetési srtiség: 3mx1m; 1,8 mx0,8m

MUVELESI FORMA: Guyot

EVIARAT

Az eddigi legmelegebb tél, korai fakadassal és
majus végi viragzassal. Juliusi forrésag
rekordmeleggel, majd jotékony augusztusi esék
utan szaraz, meleg 6sz.

SZURET

Szeptember 7-14-ig a Zweigelt,

Szeptember 8-25-ig a Merlot,

Szeptember 25-oktdber 2-ig a Cabernet Franc,
Szeptember 14-15-én a Syrah.

15 kilogrammos ladakba, kézzel szedve.

TERHELES: 35-52 hl/Ha

BORKESZITES-ERLELES
2007-es  évjarat forrésaganak  kivédésére a
meghagyott lombozattal takartuk a termést, védve
ezzel a napégéstdl. A borkészitésnél a gylimolcsosség,
Udeség megtartasara, hangsulyozasara torekedtiink,
pl. rovidebb héjon tartds, de intenzivebb erjesztés.

Az érlelés horddban tortént:

65%: 225 literes magyar tolgyfahorddkban, 35%:
aszokhorddkban.

A bort 16 hénap utan palackoztuk.

FAJTAK:

40% Cabernet Franc
20% Merlot

23% Syrah

17% Zweigelt

PALACKOZVA 2009. februarban

ANALITIKA

Alkohol: 14,2 %
Titrdlhatdsav-tartalom:

5,5 g/l

Invertcukor-tartalom: 2,0 g/I

LLiNYi MONTENUOVO (Ui ?  FEtelek gazdag

T  Koncentralt, hosszu életi

T  Elegdns és egyensllyos

Y A meghatéarozé cabernet franc és

syrah mellett a gylimdlcsos

merlot és a fliszeres zweigelt

adja a gerincét

Kerek, 6sszesimult illat- és izvilag

Gyumolcsossége a feketeribizlit,

malnat, érett meggyet idézi

T  Flszerességét a kakad és a
cappuccino jegyei adjak

kinalataval

=3 =Q

parosithaté
T  Alegtdbb borivé kedvence

FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan

KOSTOLASI JEGYZET

A hazasitast meghatdrozé cabernet franc,
syrah és merlot alkotta szép 0Osszhang
érett gyimolcsos, fliszeres vildgban
teljesedik ki.

Karaktere koncentrdlt, telt, izgazdag,
arany kozéputat huz a fajsulyos-nehéz és a
lendiiletes-gylimdlcsos vilag kozott.

Etelek gazdag kinalataval parosithatd, hiszen nagyon
sokrét(i 6 maga is.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET
16-17 °C

ETELPAROSITAS
Etelek gazdag kinalataval parosithatjuk, hisz nagyon
sokrét(i 6 maga is

TAROLAS

Erdemes par évig érlelni.

Fektetve, napfénytél védett helyen, lehetdleg allandd
hémeérsékleten (optimalisan kb.13°C-on) taroljuk.

CSOMAGOLAS

12-es kartonokban e 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete hegy
Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu
URL:www.vylyan.hu

DiJAK

Villanyi Borverseny — Aranyérem
Pannon Bormustra — Csucsbor
Austrian Wine Challenge - Aranyérem

Nemes, akdr a névaddja, Montenuovo Nandor herceg, akihez a XX. szdzad
elején birtokunk egy része tartozott
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