BOR-INFO

CABERNET SAUVIGNON 2006(CS)

TERMGHELY
Dobogé diilg, déli fekvés
Pillangé dil6, platd és nyugati fekvés

TALAJ
Mészké alapkdzeten 16sz6s-agyagos termdtalaj

SZO6LOULTETVENY
1992-ben telepitett.
Ultetési strliség:3mx1m

MUVELESI FORMA: Guyot

EVJIARAT-2006

Megkésett tavasz, valtozékony nyar utan
gyonyorl Osz kiegyenlitett id6jarassal. llyen
egységesen szép, koncentrdlt, hosszu életet
joslo, elegans és egyensulyos évjarat még nem
kerilt ki a kezeink aldl

SZURET
Oktéber 19-26-ig 15 kilogrammos |adakba.
Kézzel szedve.

TERHELES: 24 hl/Ha

BORKESZITES-ERLELES
A fajta tulajdonsagaihoz alkalmazkodva erételjes és
hosszu erjesztést alkalmaztunk, igy igyekeztiink a
bogyd beltartalmat feltarni.

Az erjesztés kezdetén sdritett levegbvel tébbszor
megbontottuk a  torkolykalapot - ami a
csOmoszoléshez hasonléd hatdssal
jar-, ezutan nyilt, majd zart
korfejtést alkalmaztunk. Az erjesztés
és héjon tartas teljes id6tartama 29-
40 nap volt, a h6mérsékletet 29-
30°C fok kozott tartottuk.

Az almasav bontdsa természetes
kulturaval, nagyrészt barrique
horddkban tértént. A bort 12 hénap
hordds érlelés utan palackoztuk.

PALACKOZVA 2008. marciusaban

ANALITIKA

Alkohol: 14,14 %
Titralhatésav-tartalom: 5,8 g/I
Invertcukor-

tartalom:1,5 g/I

SILVER

Y  Robosztus, testes
vOrdsbor

T A cabernet sauvignon igazi
vilagutazé

T  Alegismertebb vérés fajta

T lllata meleg, fliszeres

T Markans izvildg, hosszu
lecsengés

T A feketeribizli az aszalt
szilva, az étcsokoladé és a

dohany versenyeznek
egymassal
\BERNET SAUVIGNA T  Kishordos érlelés

FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan
KOSTOLASI JEGYZET

Igazi vildgutazd, aki sokat latott és
sokat tud. A 2006-os Sauvignon
komoly, méltésagteljes, tartalmas,
igy hagyni kell neki kis id6t, mig
megnyilik. Miutdn megszélalnak a
gylimolcsok, a savak, a tanninok,
mar nagyon hatdrozott fellépésd,
fajtajelleges: kotelezé illatokkal és
zamatokkal (fekete ribizli, aszalt szilva, étcsokoladé,
dohany), valamint markans szerkezettel és baratsagos
tanninokkal.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET

16-17 °C
ETELPAROSITAS
Ajanljuk marhasiiltekhez, pecsenyékhez,

porkoltekhez, fajsulyos, kiadds ételekhez.

TAROLAS

Hosszu érlelésre alkalmas. Fektetve, napfénytdl
védett helyen, lehet6leg 4allandd hdémérsékleten
(optimalisan kb.13°C-on) taroljuk.

CSOMAGOLAS

12-es kartonokban e 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete hegy

Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu

URL: www.vylyan.hu

DiJAK

Austrian Wine Challenge - Ezlistérem

Mundus Vini — Ezlistérem

Sauvignon Forum, Csehorszag - Ezlistérem

Szent Gyorgy-napi Borverseny — Tenkes kapitany bora
2009

A villanyi féld és a sz616 idedlis pdrositdsa.




