BOR-INFO

TERMOHELY
Villanyi borvidék
Véroshegy dil6 (keleti fekvés és platd)

TALAJ
Mészké alapkézeten
termdtalaj

|6sz6s-agyagos

SZO6LOULTETVENY
2002-ben telepitett
Ultetési s(ir(iség: 1,8m x 1m

MUVELESI FORMA: alacsony kordon

EVJARAT - 2009
Atlagos tél, korai virdgzas, valtozatos nyar.
Korai sziiret, egyenletes meleg, szdraz Osz.
Gyumolcsosebb  borok  sziilettek  szép
savtartalommal.

SZURET
Szeptember 9-én. 15 kilogrammos ladakba,
kézzel szedve.

TERHELES: 65 hl/Ha

SZ6LOFAITAK
Zweigelt és Portugieser
(E bornal a technoldgia felilirja a fajtajelleget.)

BORKESZITES-ERLELES

A frissen szedett, egész, sértetlen firtoket
széndioxid-kdpeny ald helyeztik, a h6mérsékletet
végig 22-29 °C kozott tartottuk. A furtékben, az
oxigéntdl teljesen elzarva, a bogydkon beldl indult
a specialis erjedés, amely kb. a 4-5 napig tartott. Az
alkoholos erjedés a préselést kdvetGen fejez6dott
be. A friss bort gyors derités és hidegkezelés utan
palackoztuk.

PALACKOZVA 2009. oktéberétdl

ANALITIKA

Alkohol: 12,60 %
Titralhatosav-tartalom: 5,8 g/l
Invertcukor-tartalom: 0,8 g/I

Erdekesség:

Az idei cimke tervezdje Bese Ors, a 2009-es
Bogydlé cimkepalyazat nyertese (Pécsi Tudomany-
egyetem KTK-MSC).

T Az évjérat elsé bora

T Avilldnyi lankak , bozsoléja”

T Afranciaorszagi Beaujolais Nouveau
[bozsolé] borkészitési hagyomanyai
nyoman

T A ,Bogydlé” a bogydn belil sziiletik,
majd robban életre

T Friss, illatos, jatékos

T Osszetéveszthetetlen ,Ujboros”

jegyekkel (banan, piros bogyds

gylimolcsok - meggy, cseresznye, ribizli -
és fekete kavé)

Koénnyed - mégis husos, lendiiletes

Madrton-napi finomsagokhoz ajanljuk

E bor akkor szép, ha pimaszul fiatal!

=1 =0 =3 =a

Fogyasszuk hidegebben, mint altalaban
a vorosborokat (12-13 2C-on)

FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan

KOSTOLASI JEGYZET Ujborunk a francia-
orszagi Beaujolais Nouveau [bozsolé]
borkészitési hagyomanyait kdvetve késziil. Maga a
bor a bogydn belil sziletik, majd robban életre.
Erre utal a ,Bogydlé” elnevezés is.

Az eredmény friss, illatos, jatékos, ahogyan az egy
igazi Ujborhoz illik. Osszetéveszthetetlen karaktere
a banan, a piros bogyds gyimolcsok (meggy,
cseresznye, ribizli) és ez évben a fekete kavé
jegyeit hozza.

Kénnyed - mégis husos, lendiletes bor.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET

Fogyasszuk hidegebben, mint a vordsborokat
altaldban (12-13 'C-on).

ETELPAROSITAS

A hagyomdny szerint Marton-napi finomsagokhoz
(liba minden médon) ajanljuk!

TAROLAS

E bor akkor szép, ha pimaszul fiatal!

CSOMAGOLAS

12-es kartonokban. ¢ 600 palack / raklap

ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete hegy
Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu
URL: www.vylyan.hu

Az évjarat elsé bora
Ude gyiimélcsésséggel robban életre!
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