BOR-INFO

TERMOHELY

Villanyi borvidék

Gombas dilé (keleti fekvést), Varerdé
d(ilé (nyugati fekvésd)

TALAJ

Mészké alapk6zeten [0szO0s-agyagos
termGtalaj

SZOLOULTETVENY

2001-ben és 2003-ban telepitett
Ultetési s(ir(iség: 1,8m x 0,8 m
MUVELESI FORMA:

alacsony kordon

EVJARAT- 2008

Atlagos tél, korai virdgzds majd
zsendilés. Korai szlret szeptemberi

PINOT NOIR 2008

T Legizgalmasabb és egyben
legnehezebb fajtank

sz6l6ben, sem pincében, sem
fogyasztéban

Igazan sokrétd bor
Kulénleges, finom savvilag

=3 =30 =3 ~=aJ

bdr, szarvasgomba illatu.
FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan
KOSTOLASI JEGYZET 2008

szépsége adja.

T Nem tdri a kézépszer(iséget, sem

A palackban még sokaig fejlédik
Fiatalon gylimoélcsos, selymes savd,
éretten altaldban avaros, cserzett

A Pinot noir kedves, pirospozsgas arca.
Gazdag és sokrétl, bajat természetes

meleg- és hidegrekorddal, szép Vibralé, friss piros bogydsgyimdlcsos
oktdber. A borok intenziv VILLANYT @INOT NOIk (meggy, cseresznye, szamdca) vilagat
gylimolcsosek, egyensulyosak elegans -’;)‘ e felerdsitik a finoman mért
sav-és csersav-tartalommal. ) hordoéfliszerek (szegfliszeg,

SZURET
Augusztus 26-31-ig

gyogynovény, zold tea, fahéj, puncs,
tejcsokoladé)

15 kilogrammos ladakba, kézzel izben is hosszan tovabbviszi e
szedve. kifinomult harméniat.
TERHELES: 34 hl/Ha Nem nagy testével, hanem kdnnyed

BORKESZITES-ERLELES

Az egyes dil6k termését kilon
dolgoztuk fel. A sz616t
kiméletesen kezeltiik, bogydzva,
zUzas nélkal kerllt a nyitott
kadakba. A hideg maceraci6 8-12
°C-on 5-7 napig tartott, a héjon
aztatds teljes id6tartama 17-20 nap
volt. Kezdetben zart korfejtést, majd

elegancidjaval hodit, mint egy balett tancos:
filigrdn, de izmos és energikus!

FOGYASZTASI HOMERSEKLET 15°C
ETELPAROSITAS

fzgazdag, nem tul nehéz ételek kisérdje,
példaul barany-ill. kacsasiilt.

TAROLAS

Hosszu palackos érlelésre alkalmas. Fektetve,
napfényt6l védett helyen, lehet6leg 4dllandd

hagyomanyos csOmaoszolést hémérsékleten (optimalisan kb.13°C-on)
alkalmaztunk. Az almasavbontas és taroljuk. O
az érlelés enyhe és kozepes égetésli CSOMAGOLAS >
barrique horddkban tortént. 6-0s kartonokban. ¢ 600 palack / raklap _ﬁ]
Horddk: 225 literes magyar tolgyfahorddk. Koruk: ELERHETOSEG Y,

1/3: 0j, 1/3: 1 éves, 1/3: 2 éves. 1 év
hordds érlelést kapott.
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Alkohol: 12,81 % DiJAK

Villanyi Borverseny - Aranyérem

Monde Selection 2011 — Ezlistérem

Decanter World Wine Awards 2011 — Ezlistérem
Pannon Bormustra 2011 — CSUCSBOR

Titralhatosav-tartalom: 5,0 g/l
Invertcukor-tartalom: 0 g/I
Extrakt: 27,6 g/I

A FAITAROL : . PSSR
7 Nem nagy testével, hanem kifinomultsagaval Austrian Wine Challenge ~ Mindségi védjegy
haédit

Az igazi inyencek bora



