BOR-INFO

ORDOG 2008

TERMOHELY

Villdnyi borvidék

Mandolas és Varoshegy dlilé

Déli és dél-nyugati fekvés

TALAJ

Mészké alapkézeten 16sz0s-agyagos
termétalaj

SZOLOULTETVENY

2001-ben és 2002-ben telepitett.
Ultetési s(ir(iség: 1,8 mx 0,8 m
MUVELESI FORMA: alacsony kordon

EVJARAT- 2008

Atlagos tél, korai viragzds majd
zsendulés. Korai szliret szeptemberi
meleg- és hidegrekorddal, szép
oktdéber. A borok intenziv
gylimolcsosek, egyensulyosak elegans
sav-és csersav-tartalommal.

SZURET

Szeptember 18-an a kadarka,
Szeptember 9-én és 18-an a merlot,
Szeptember 23-an a kékfrankos,
Szeptember 17-én és 19-én a zweigelt;
15 kilogrammos ladakba, kézzel szedve.
TERHELES: 38 hl/Ha

FAJTAK
Zweigelt 30%
Kékfrankos 25%
Kadarka 22%,
Merlot 23%

BORKESZITES-ERLELES

Az egyes sz6l6fajtakat kilon dolgoztuk fel és
kilon vinifikaltuk. A kadarka, kékfrankos és
zweigelt erjesztése hasonld médon — rovidebb
héjon tartdssal — tortént, mig a merlot
intenzivebb extrakciét kapott. A borok érlelése
id6sebb  barrique  horddkban  (40%) és
aszokhordokban (60%) tortént. A horddk
zempléni és mecseki tolgybdl késziltek. A bort
két év utan palackoztuk, 2011. januartdl
ANALITIKA

Alkohol: 13,73%

Titralhatdsav-tartalom: 5,0 g/I
Invertcukor-tartalom: 0,0 g/I

Extrakt: 27,1 g/I

T Villdny 6rdége

T Akisértés maga

¢ Osers, mely a mélybdl fakad és
rabul ejt

T Magyar fajtakbdl épitkezik

T Zweigelt, kékfrankos és kadarka
hazasitdsa, merlot alapon

T Ahordds érlelés teszi igazi
ordoggé

T Mindennapi fogyasztésa javallott
— még a haziorvosat és
gyogyszerészét sem kell
megkérdeznie

FOBORASZ: Ipacs Szabd Istvan

KOSTOLASI JEGYZET

Az Ordog helyi helyi fajtakra hangolt
hazasitds, amely a borvidék Uj-régi
izét, helyi arcdt mutatja meg.
Lendiletét, élénkségét a zweigelt, a
kékfrankos és a kadarka adja,
amelyhez a Merlot szolgdl alapul.
Magaval ragadd intenziv illatadt az érett bogyds
gylimolcsok jegyei wuraljdk (szeder, malna,
feketeribizli, meggy). Izben is a husos
gylimolcsOsséget  hozza, barsonyos flsze-
rességgel (csokoladé, puncs) kisérve. A hordds
érlelés teszi igazi 6rdoggé!

FOGYASZTASI HOMERSEKLET
14-15°C

ETELPAROSITAS
Csirkepaprikds minimum dukdl mellé! Kit{ing
paprikas ételekhez, olasz pastakhoz, siiltekhez,
ragukhoz és nem tul erés izl sajtokhoz.
TAROLAS

Hosszu palackérlelést nem igényel, fiatalon is
szép arcat mutatja

CSOMAGOLAS

6-0s kartonokban e 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete
hegy

Telefon: 06-72/579-721
Fax: 06-72/579-702
E-mail: vylyan@vylyan.hu
www.vylyan.hu

Helyi fajtakra hangolt hazasitas
A névadé a harsdnyi érdégszdntotta hegy legenddjdnak szerelmes Ordége



