BOR-INFO

SYRAH 2008

TERMOHELY

Villanyi borvidék

Mandolas: déli fekvésl, védett,
legmelegebb dilénk.

Varoshegy ddl6: platd és déli fekvés,
sekély, koves termdréteggel, szinte
allandé széljarassal.

TALAJ

Mészké alapkbzeten |0szOs-agyagos
termétalaj

SZOLOULTETVENY

2001-ben és 2004-ben telepitett
Ultetési s(ir(iség: 1,8 m x 0,8 m
MUVELESI FORMA: Guyot

EVJARAT- 2008

Atlagos tél, korai virdgzds majd
zsendiilés. Korai sziiret szeptemberi
meleg- és hidegrekorddal, szép
oktober. A borok intenziv
gylimolcsosek, egyensulyosak elegans
sav-és csersav-tartalommal.

SZURET

2008. szeptember 23. és oktdber
10.

15 kilogrammos ladakba, kézzel
szedve

TERHELES: 43 hl/Ha

BORKESZITES-ERLELES

A syrah borban a fliszerességet,
gylimolcsOsséget és az érett tannint
szeretnénk megjeleniteni.

Egy hét erjesztést kovetben egy
hétig még héjon tartottuk. Az
erjedés soran tobbszor korfejtéssel
segitettik el6 az erGteljesebb
extrakciot, majd préseltiik. Az almasav bontdsa
és az érlelés 225 literes barrique horddkban
tortént: magyar (zempléni és mecseki), valamint
(15%) amerikai tolgy.

A bort 17 hénap utan palackoztuk.

PALACKOZVA 2010. juniusaban

SV

ANALITIKA

Alkohol: 13,81 %
Titralhatdsav-tartalom: 5,1 g/I
Invertcukor-tartalom: 0,4 g/l

Extrakt: 26,7 g/l

T Markans, mediterrdn fajta

T lgazi,macsd”

T Szine nagyon mély, lildba hajlé

T Jellegzetes fiiszeres illat

T Osszetett aromavilag

T ,Husos”, koncentralt bor

T Palackban szépen fejlédik
FOBORASZ: Ipacs Szabd Istvan
KOSTOLASI JEGYZET 2008

lgazi ,macsé”, aki mar a
megjelenésével is leveszi a labardl az
embert. Csalddnunk azonban a
tovabbiakban sem kell: a leny(igoz6,
markdans, mediterran kilsé érzékeny
lelket takar. A bor selymes, kerek,
egyensulyos. Osszetett
aromavilagaban $zamos réteg
fedezhet6 fel a sotét, intenziv erdei

gylimolcsOsségtdl kezdve az izgalmas
fliszerességig (tejeskavé, édeskomény,
narancshéj).

FOGYASZTASI HOMERSEKLET

16-17 °C

ETELPAROSITAS

Marhasiiltekhez, vadételekhez, egyéb borsos,
fliszeres fogasokhoz, tovabba zsiros sajtokhoz és
nagyon csokoldadés, gyimolcsos desszertekhez.
TAROLAS

Hosszu érlelésre alkalmas. Fektetve, napfénytdl
védett helyen, lehetéleg allandé hémérsékleten
(optimalisan kb.13°C-on) taroljuk.
CSOMAGOLAS

6-0s kartonokban. * 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete-hegy

Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu

www.vylyan.hu

DIJAK (2011)

Villanyi Borverseny — Ezlistérem

Decanter World Wine Awards — Eziistérem

Szent Gyorgy-napi Borverseny — Aranyérem
Austrian Wine Challenge - Ezlistérem

Perzsa eredetli kéksz016, az ezeregyéjszaka vildgabdl,
az irdni Shiraz varosabdl indult utnak


http://www.vylyan.hu/

