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A címkén a régi villányi monda egyik szereplője: Harka, 
a gyönyörűséges hajadon, akire az Ördög is szemet vet. 

 

TERMŐHELY  
Villányi borvidék 
Pillangó dűlő, plató 
 
TALAJ 
Mészkő alapkőzeten löszös-agyagos 
termőtalaj 
 
SZŐLŐÜLTETVÉNY 
1992-ben telepített. 
Ültetési sűrűség: 3 m x 1 m 
 
MŰVELÉSI FORMA: Guyot 
 
ÉVJÁRAT - 2011 
Hosszú és hideg tél, meleg, 
napsütéses tavasz, júliusi lehűlés, 
augusztustól szép nyár, amely 
hosszan kitartott: a meleg nappalok 
és hűvös éjszakák egészen október 
közepéig. A 2011-es szüret augusztus 
31-október 13-ig tartott, olyan 
időjárási feltételek mellett, amely 
minden borász és szüretelő álma.  
 
SZÜRET 
Szeptember 3-án.  
15 kilogrammos ládákba, kézzel szedve. 
 
TERHELÉS: 41 hl/Ha 
 
BORKÉSZÍTÉS-ÉRLELÉS 
Részben újhordós (15%), részben reduktív 
(85%) eljárással készült.  
A szőlőt egész fürtben préseltük, az ülepítést 
követően a must nagyobb része lassan, 
egyenletesen erjedt a tartályban 16 és 20°C 
között.  
A seprőt többször felkevertük („batonnage”), 
ezzel finoman elősegítve a teltség, az 
ízgazdagabb jelleg kifejlődését.  A két tételt 
végül házasítottuk. 
 
PALACKOZVA 2011. decembertől 
 

FŐBORÁSZ: Ipacs Szabó István 
 
KÓSTOLÁSI JEGYZET 
Szépsége illatában és aranyló 
színében bontakozik ki, 
gömbölydedségével közel húz, 
élénkítő, kedves savaival rabul ejt.  
 

Részben reduktív, kis részben 
újhordós eljárással készült. Az 
egzotikus gyümölcsös (ananász, 
mangó) és virágos jegyeket tovább 
színezi a fajtajelleges - vaníliás, őszi 
gyümölcsös (almás, körtés) - karakter, 
s a leheletnyi mineralitás. 
 
ANALITIKA 
Alkohol: 12,97 % 
Titrálhatósav-tartalom: 5,7 g/l 
Invertcukor-tartalom: 0 g/l 
 
FOGYASZTÁSI HŐMÉRSÉKLET 
Jól behűtve 10-11˚C-on ajánlott 
fogyasztani  

 
ÉTELPÁROSÍTÁS 
Jól behűtve kitűnő aperitív. Jól illik a krémes, 
tejszínes ízvilághoz, például zöldségkrém 
levesekhez, bechameles, sajtos fehér 
húsokhoz, halakhoz, grillzöldségekhez. 
 
TÁROLÁS 
Fiatalon, frissen esik a legjobban. 
CSOMAGOLÁS 
6-os kartonokban. • 600 palack / raklap 
 
ELÉRHETŐSÉG 
Vylyan Szőlőbirtok és Pincészet 
7800 Kisharsány, Fekete hegy 
Telefon: 06-72/579-721 
Fax: 06-72/579-702 
E-mail: vylyan@vylyan.hu 
www.vylyan.hu 

http://www.vylyan.hu/

