MONTENUOVO 2006

TERMOHELY

Villanyi borvidék
ULTETVENY

Pillangé és Mandolas dil6
Déli fekvési

TALAJ
Mészké alapk&zeten |0sz6s-agyagos talajréteg

SZOLOULTETVENY

1992-2001 kozott telepitett

Ultetési sirliség:3mx1m;1,8mx0,8m
MUVELESI FORMA: Guyot

EVJARAT

Megkésett tavasz, valtozékony nyar utan gyonyor
6sz kiegyenlitett id6jardssal. llyen egységesen
szép, koncentralt, hosszu életet j6sl6, elegans és
egyensulyos évjarat még nem keriilt ki a kezeink
alol.

SZURET

Szeptember 25-28-ig a Zweigelt,

Oktdber 4-12-ig a Merlot,

Oktéber 14-17-ig a Cabernet Franc,

Oktdber 29-én a Kékfrankos.

15 kilogrammos ladakba, kézzel szedve.
TERHELES: 20-38 hl/Ha

VINIFIKACIO-ERLELES

A 2006-0s évben a teljesen érett sz616 lehetséget
adott a hosszu héjon aztatasra.

Az érlelés horddban tortént:

60%: 225 literes magyar tolgyfahorddkban, 40%:
aszokhorddkban.

A bort 12 hénap utan palackoztuk.

FAJTAK:

40 % Cabernet Franc
38% Merlot

20 % Zweigelt

2 % Kékfrankos

PALACKOZVA 2007. decemberében

ANALITIKA

Alkohol: 14,6 %
Titralhatésav-tartalom: 5,7 g/l
Invertcukor-tartalom: 2,4 g/I
Extrakt: 31,1 g/I

CSOMAGOLAS
6-0s és 12-es kartonokba ¢ 600 palack / raklap

ONTENUOVO (

KOSTOLASI JEGYZET

Egy jol ismert hdzasitds a Vylyan pincébdl, a
2006-0s évjaratbdl. Ahogyan a nevében is
benne van; olyannak kell lennie, mint egy jé
hazassagnak. A férj, aki az alapot megteremti,
a hatdrozott karakterli Cabernet Franc. A
feleség a Merlot, aki melegséget araszt,
mellettik pedig az lideséget, a fliszereket és a
jatékossagot ado kis Zweigelt — igy egylitt
megbonthatatlan 6sszhangban.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET

16-17C

ETELPAROSITAS

Etelek gazdag kindlatdval parosithatjuk, hisz
nagyon sokrét(i 6 maga is

TAROLAS

Fektetve, napfénytSl védett lehetbleg allando
h&mérsékleten, optimalisan 15-18 °C fokon.

DIJAK Concours Mondial de Bruxelles -
Aranyérem
32. Challenge
Bronzérem
Decanter World Wine Awards, London -
Bronzérem

Pannon Bormustra — Csucsbor
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