
 

BOR-INFÓ     ROSÉ KAKAS 2011 
 

 

A címkén a régi villányi monda egyik szereplője:  
Kakas, a megmentő, aki teli torokkal hirdeti a napfelkeltét 

 

TERMŐHELY  
Villányi borvidék 
Városhegy, Mandolás, Dobogó dűlő 
 
TALAJ 
Mészkő alapkőzeten löszös-agyagos 
termőtalaj 
 
SZŐLŐÜLTETVÉNY 
Ültetési sűrűség:  
3m x 1m, 1,8 m x 0,8 m 
 
MŰVELÉSI FORMA: Alacsony kordon 
 
ÉVJÁRAT - 2011 
Hosszú és hideg tél, meleg, 
napsütéses tavasz, júliusi lehűlés, 
augusztustól szép nyár, amely 
hosszan kitartott: a meleg nappalok 
és hűvös éjszakák egészen október 
közepéig. A 2011-es szüret augusztus 31-
október 13-ig tartott, olyan időjárási 
feltételek mellett, amely minden borász és 
szüretelő álma.  
 
SZÜRET  
2011. augusztus 31 – szeptember 17-ig 
15 kilogrammos ládákba, kézzel szedve. 
TERHELÉS: 46-71 hl/Ha 
 
BORKÉSZÍTÉS-ÉRLELÉS 
A rosénak kiválasztott területekről szüretelt 
szőlőt héjon áztatás nélkül, egész fürtben 
préseltük, így szép tiszta mustot kaptunk és 
ennek köszönhető a bor világos, rózsaszínes 
tónusa is. Hűtött tartályokban (16 és 20°C-
on) történt az erjesztés és később a tárolás 
is, hogy a bor természetes széndioxid-
tartalmát megőrizzük, ami sokkal finomabb, 
kellemesebb savérzetet ad, mint a 
mesterségesen hozzáadott CO2.  
 
PALACKOZVA 2011. októbertől 
 
 
 

FŐBORÁSZ: Ipacs Szabó István 
 
KÓSTOLÁSI JEGYZET 
A 2011-es rosé címkéjén büszkén 
feszíthet a Kakas, hisz a bor könnyed, 
légies, szomjoltó, ízig-vérig rosé lett, 
egzotikus gyümölcsös (mangó, 
ananász) illattal, virágos jegyekkel.  
A címkén a régi villányi monda egyik 
szereplője: Kakas, a megmentő, aki 
teli torokkal hirdeti a napfelkeltét.  
 
ANALITIKA 
Alkohol: 12,10 % 
Titrálhatósav-tartalom: 5,6 g/l 
Invertcukor-tartalom: 0,7 g/l 
 
FOGYASZTÁSI HŐMÉRSÉKLET 9-10 
˚C 
ÉTELPÁROSÍTÁS  
Jól behűtve aperitifként, könnyű 

ételek (saláták és szárnyas sültek) 
kísérőjeként ajánljuk.  
TÁROLÁS  
Fiatalon, frissen esik a legjobban. 
CSOMAGOLÁS 
6-os kartonokban • 600 palack / 
raklap 
 
ELÉRHETŐSÉG 
7800 Kisharsány, Fekete hegy 
Telefon:  
06-72/579-721 
Fax:  
06-72/579-702 
E-mail: 
vylyan@vylyan.hu 
www.vylyan.hu 
 
DÍJAK 
Prestige Reserve – TOP 10 Újbor 2011 

http://www.vylyan.hu/

