BOR-INFO

RIZLING 2010

TERMGHELY

Villanyi borvidék

Pillangd és Dobogd d(ilg, déli és dél-
nyugati fekvés(

TALAJ
Mészké  alapkdzeten
termdtalaj

|6sz6s-agyagos

Ay

SZOLOULTETVENY

1992-ben telepitett. Ultetési s(iriség: 3 m
Xx1lm

MUVELESI FORMA: Guyot

EVJARAT - 2010

Hosszu, havas tél; csapadékos, hivos
tavasz gyors, egyenletes viragzassal,
valtozatos nyar meleg-szdraz  és
csapadékos idGszakokkal. Augusztus
végi leh(lés, valtozékony, csapadékos
szeptember; napos, szdraz, de h(vos
oktoéber.

SZURET

Az olaszrizling 2010. szeptember 22-én
A rajnai rizling 2010. szeptember 24-én
15 kilogrammos ladakba, kézzel szedve.

TERHELES: 20 hl/Ha

BORKESZITES-ERLELES

A szél6fajtakat kilon kezeltik. A mustiilepitést
és deritést kovetSen a két tételt hazasitottuk és
egyutt erjesztettiik tartalyban, 16-20°C fokon. A
borban nem bontottuk le az almasavat, ezért
megtartotta természetes, friss savait. Reduktiv
iskolazasu borunk, ezzel az (oxigéntdl elzart)
eljarassal Grizzik meg friss, illatos
gylimolcsOsségét.

PALACKOZVA 2010. november végétdl

ANALITIKA

Alkohol: 11,85 %
Titralhatdsav-tartalom: 7,5 g/I
Invertcukor-tartalom: 0 g/I

T Friss, Ude, illatos

T  Reduktiv bor

T  Olaszrizling és rajnai rizling
hdazasitasa

T Vibralo, gylimélcsdkben gazdag

T lllat- ésizvildga a citrusféléket idézi

T  Természetesen meg8rzétt szénsav-
tartalommal

T Jol behl(tve kit(in6 aperitiv

FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan

A FAJTAK:
Olaszrizling (65%)
Rajnai rizling (35%)

KOSTOLASI JEGYZET

Olaszrizling és rajnai rizling sz6l6fajtakbdl
készult e friss, Uide, illatos fehérbor.

A fajtdra jellemz6 citrusos zamatokat
(lime, anandsz) az évjaratra jellemzé
vibrald, szomjolté savak hangsulyozzak.
A korty végén jelzésszerllen megjelenik a
fehérborainkra jellemzd mineralitas.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET
Jél behitve (9-10°C-on) ajanlott fogyasztani.

ETELPAROSITAS
Jél behltve kit(inG aperitiv; fehér husok, halak,
salatak kisérdje.

TAROLAS

Fiatalon, frissen esik a legjobban!
CSOMAGOLAS

12-es kartonokban. 600 palack / raklap.

ELERHETOSEG

7800 Kisharsany,

Fekete hegy

Telefon: 06-72/579-721
Fax: 06-72/579-702
E-mail: vylyan@vylyan.hu
URL: www.vylyan.hu

A cimkén a régi villanyi monda egyik szerepléje: Boszorkdny,
aki sokoldalu, leleményes, furfangos - igazi anya


http://www.vylyan.hu/
http://www.vylyan.hu/

