BOR-INFO

TERMOHELY

Villanyi borvidék

Pillango és Mandolas d{il6
Dél-nyugati és déli fekvésd

TALAJ
Mészké
termGtalaj

alapkézeten 16sz6s-agyagos

SZOLOULTETVENY

1995-ben, 1996-ban és 2001-ben telepitett.
Ultetési s(ir(iség:

3mx1més1,8mx0,8m

MUVELESI FORMA: alacsony kordon

EVJARAT- 2007

Az eddigi legmelegebb tél, korai fakadassal
és majus végi viragzdssal. Juliusi forrdsag
rekordmeleggel, majd jétékony augusztusi
es6k utan szaraz, meleg 6sz.

SZURET
Szeptember 17-25-ig. 15 kilogrammos ladakba.
Kézzel szedve.

TERHELES: 43 hl/Ha

BORKESZITES-ERLELES

A Pillangé- és Mandolds d(il6k legkarakteresebb,
fajtajellegesebb termését palackoztuk 6nalldan
Merlot-ként.

A forré évjarathoz alkalmazkodva rovidebb, de
intenzivebb héjon erjesztés tortént (12-20 napig,
28-30°C fokon). Az extrakcio el&segitésére nyilt-,
majd az utols6 harmadban zart korfejtést
alkalmaztunk.

A bort 1 év kishordds érlelés utan palackoztuk.
Horddk: 225 literes zempléni és mecseki télgybdl
készultek, koruk: 30 % 0j, 30% 1 éves, 40% idGsebb
hordé.

PALACKOZVA 2009. juniusaban

ANALITIKA

Alkohol: 14,28 %
Titralhatosav-tartalom: 5,3 g/l
Invertcukor-tartalom: 2,3 g/I

MERLOT 2007 (ME)

Mediterran évjarat

Sokoldalu fajta

Egyértelmiien n6nem(

Nyitott, egyenes, hatarozott

Magaval ragadé

lllata d&raddan gylimolcsés, a voros

afonya, a malna és az érett meggy

jegyeivel

T A kishordds érlelésbél szarmazd kakads,
vanilids jelleg teszi teljessé

T Pikdns fiiszerek (chilis csoki,

édeskdmény)
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FGBORASZ: Ipacs Szabd Istvan
v/

KOSTOLASI JEGYZET
Sokoldalu fajta, neme
egyértelmlen n6nem.

A 2007-es Merlot mas személyiség-
jegyekkel bir, mint “névére”. Kicsit pirulds
(piros bogyds gyimolcsok - vordsafonya,
malna, érett meggy), ugyanakkor csipGs
nyelv(i (pikans fliszerek - chilis csoki, menta,
kakad, édeskomény). Konnyen érthetd,
szerethetd bor, és pont ettél magdval ragado.

sokak szerint

FOGYASZTASI HOMERSEKLET

16-17 °C

ETELPAROSITAS

Ajanljuk grillhisokhoz, pecsenyékhez példaul
afonyalekvarral, illetve a legtdbb gylimolcsos

korettel tarsuld ételhez.

TAROLAS

Hosszu érlelésre alkalmas. Fektetve, napfényt6l
védett helyen, lehetGleg allandd hémérsékleten
(optimalisan kb.13°C-on) taroljuk.
CSOMAGOLAS

12-es kartonokban e 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany, Fekete hegy

Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu

URL: www.vylyan.hu

DIJAK

Berliner Wine Trophy -
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Baranya Megye Bora 2010 —
Baranya megye vorosbora
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Merlot: a magdval ragado né
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http://www.vylyan.hu/

