BOR-INFO

TERMOHELY

Villanyi borvidék

Varoshegy dil6 (keleti fekvés és
platé)

TALAJ

Mészk6é alapk&zeten |0szOs-agyagos
termétalaj

SZOLOULTETVENY

2002-ben telepitett

Ultetési s(ir(iség: 1,8m x 1m
MUVELESI FORMA: alacsony kordon

EVJARAT - 2011

Hosszu és hideg tél, meleg,
napsitéses tavasz, juliusi lehdlés,
augusztustol  szép  nyar, amely
hosszan kitartott: a meleg nappalok
és hlivos éjszakdk egészen oktober
kozepéig. A 2011-es szliret augusztus
31-oktéber 13-ig tartott, olyan
idGjarasi feltételek mellett, amely
minden borasz és sziretel8 alma.
SZURET

Szeptember 9-én. 15 kilogrammos ladakba,
kézzel szedve.
TERHELES: 57
hl/Ha
SZOLOFAITAK
81% Zweigelt

19 % Portugieser
(E bornal a technoldgia feliilirja a fajtajelleget.)
BORKESZITES-ERLELES

A frissen szedett, egész, sértetlen flrtoket
széndioxid-kopeny ald helyeztik, a
hémérsékletet végig 22-29 °C kozott tartottuk. A
flrtokben, az oxigéntdl teljesen elzarva, a
bogydkon beliil indult a specidlis erjedés, amely
5 napig tartott. Az alkoholos erjedés a préselést
kovetden fejez6dott be, majd az almasav bontds
is hamar végbement. A friss bort gyors derités és
hidegkezelés utan palackoztuk.

PALACKOZVA 2011. oktéber 17-18-4n.
ANALITIKA

Alkohol: 12,31%

Titralhatdsav-tartalom: 5,0 g/I
Invertcukor-tartalom: 0,8 g/I

Erdekesség:

Hagyomannya valt, hogy a Vylyan Pincészet
minden évben kiirja Ujbordhoz, a Bogydléhez
kapcsolédd cimkepdlyazatat ifjd mdvészeknek,

akik  kozil a legtehetségesebb
kiprébalhatja magat a Nagybet(s
Eletben, azaz az 6 cimkéje keril a
palackokra!

Az idei cimke tervez6je a 19 éves
Vidakovich Sdmuel (Pécsi Tudomany-
Miivészeti Kar, 1.évf.)

FOBORASZ: Ipacs Szabd Istvan
KOSTOLASI JEGYZET

Ujborunk a franciaorszagi Beaujolais
Nouveau [bozsolé] borkészitési
hagyomanyait kovetve késziil. Maga a
bor a bogydn belil sziletik, majd
robban életre. Erre utal a ,Bogydlé”
elnevezés is.

Az eredmény friss, illatos,
gylimolcsos, lendiletes, ahogyan az
egy igazi Ujborhoz illik.
Osszetéveszthetetlen karaktere piros
bogyds gylimolcsos illatokat,
zamatokat hoz, leheletnyi kdavés
lecsengéssel.

Semmi bonyodalom, egyszeriien itatja magat és
jokedvre derit (mint cimkéjén a kis bohém, aki az
lveg fenekére néz:).

FOGYASZTASI HOMERSEKLET
Fogyasszuk hidegebben, mint 4ltaldban a
vorosborokat (12-13 'C-on).

ETELPAROSITAS
A hagyomany szerint Marton-napi finom-
sagokhoz (liba minden maédon) ajanljuk!

TAROLAS
E bor akkor szép, ha pimaszul fiatal!

CSOMAGOLAS

12-es kartonokban. ¢ 600 palack / raklap
ELERHETOSEG

7800 Kisharsany,

Fekete hegy

Telefon: 06-72/579-721

Fax: 06-72/579-702

E-mail: vylyan@vylyan.hu

www.vylyan.hu
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